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La famiglia Martinelli e il suo staff vi danno il

BENVENUTI A TAVOLA

Vi accompagneremo in un’esperienza di gusto fra i piatti
della nostra tradizione, una ricca offerta enologica e 

gli ortaggi speciali
della Val di Gresta, orto biologico del Trentino. Ogni 

settimana aggiorniamo il nostro menù per garantivi un
prodotto fresco ed evitare lo spreco alimentare.

“Servitevi pure nella mia locanda che siete padrone”
Carlo Goldoni

Si prega di avvertire il personale di sala in caso di 
allergie o intolleranze alimentari (es. celiachia), 

cercheremo per quanto possibile di venire incontro alle 
vostre esigenze. In assenza del prodotto fresco, alcuni 

prodotti possono essere surgelati. Il registro degli 
allergeni è consultabile di fronte alla cassa.

MENÙ
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Ortaggi locali: dal campo al piatto
Le coltivazioni in quota e il microclima del lago di Garda esaltano le 

proprietà organolettiche e nutrizionali delle coltivazioni in Val di Gresta, 
fra antipasti primi e contorni una vasta proposta di piatti nel rispettano della 

stagionalità. Patate, carote, cavoli, porri, crauti e molto altro provenienti 
soprattutto dai campi della nostra azienda agricola, che coltiva con 

metodo biologico, arricchiranno la tavola con sapore e colore.

Materie prime di qualità e ricerca 
di una sana alimentazione

Formaggi trentini
Trentino terra di pascoli, masi e mungiture. Portiamo nel piatto le migliori 

selezioni di formaggi. Ne esaltiamo il gusto con le mostarde e la tipica 
giardiniera, tutto proveniente dal nostro territorio, creando una sinfonia 

per il vostro palato.

Valore delle Cantine
Abbiamo selezionato soprattutto vini del Trentino di alta qualità che si 

adattano ai piatti che vi proponiamo: antipasti, degustazioni, primi e secondi. 
Scegliamo le migliori aziende vinicole e crediamo nella qualità della terra 

e dell’aria di questo territorio, ricco di vigneti che adottano metodi di 
lavorazione nel rispetto dell’ambiente.

La passione per il Fatto in casa
La maggior parte dei nostri primi sono realizzati con pasta fatta in casa 
secondo la tradizione e con la scelta di materie prime di qualità. Prova i 
nostri gnocchi, canederli, tagliatelle, strangolapreti e le delizie che ti 

proponiamo nel menù. Ogni domenica il pane è fatto nella nostra cucina, 
negli altri giorni proviene dal forno di Ronzo Chienis.
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Antipasti
Le nostre premesse

Composizione della Val di Gresta

Verdure stagionali, carota e cipolla proposte su crostino, strudel di 
verza con cumino e strudel con radicchio e
ricotta affumicata, crostone agli ortaggi e sedano rapa fritto. € 12,00                                

Affettati nostrani e dintorni

Speck, lardo, salame pancetta accompagnati dalla Giardiniera di 
verdure della Val di Gresta fatta in casa, il formaggio trentino 
Casolet e mostarda di pere dell’azienda Castel Gresta. € 12,00                                

La Patata Grestana

Patate Grestane ripiene di formaggio casolet e cialda di speck 
croccante servito su specchio di crema di funghi porcini

Grestane potatoes stuffed with casolet cheese and crispy speck 
wafer served on a porcini mushroom cream € 12,00                                

Tartare dello Chef

Battuta di fassona Piemontese capperi , alici, scorza di limone

Piedmontese fasona tartare, capers, anchovies and lemon zest € 15,00                                

LA CRAUTI E LUGANEGA

Pomodoro, mozzarella, crauti, lucanica fresca, grana

Tomato, mozzarella, crauti, sausages, grana € 9,00                                

Carpaccio di carne salada

Carne salada cruda condita all’olio extravergine d’oliva 
accompagnata dal cavolo cappuccio della Val di Gresta e 
Trentingrana

Raw salted meat seasoned with extra virgin olive oil accompanied by 
cabbage from Val di Gresta and Trentingrana € 12,00                                

Coperto e servizio €1,5
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Tagliere degustazione formaggi Trentini

Casat del Baldo, Affogato all’Enantio di Avio, Casolet della Val di 
Sole, Puzzone di Moena, Trentingrana, serviti con mostarda di pere 
dell’azienda Casel Gresta € 13,00                                

Primi piatti

Gnocchi di patate nostrane con cavolo nero, burrata e pane
croccante

Local potato gnocchi with black cabbage, burrata and crunchy 
bread € 13,00                                

Parmigiana di sedano rapa con fonduta di formaggio Casolet 

Celeriac parmesan served with Casolet cheese fondue € 12,00                                

Pappardelle fatte in casa al ragù d’asino

Homemade pappardelle with donkey ragù € 13,00                                

Ravioli fatti in casa con ripieno di patate al burro fuso e salvia 

Homemade ravioli with potato filling and melted butter and sage € 13,00                                

Tagliatelle fatte in casa ai funghi porcini

Tagliatelle homemade with Porcini mushrooms € 14,00                                

Zuppadicipollagratinataalfornoconcrostonedipane

Baked onion soup au gratin with crusty bread € 10,00                                
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Secondi piatti

Cervo con polenta di patate e funghi

Venison with potato polenta and mushrooms € 18,00                                

Carne Salada Trentina ai ferri Servita con fagioli e cipolla

Served with borlotti and onion € 15,00                                

Coniglio alle erbe aromatiche nostrane cotto a bassa temperatura 
con polenta e carota candita

Rabbit cooked at low temperature with polenta and candied carrot € 17,00                                

Picanha alla griglia - punta sottofesa di bovino adulto, Angus 
Inglese Servita con patate al forno

Topside tipo of adult bovine, English Angus with baked potatoes € 22,00                                

Costatine di cervo alla griglia con salsa teroldego e millefoglie
di patate

Grilled deer ribs with teroldego sauce and millefeuille
of potatoes € 20,00                                

Tortel di patate
con affettati nostrani, formaggio Trentino Casolet e Casat 

del Baldo, mostarda di pere dell’Azienda locale Castel Gresta e 
giardiniera fatta in casa

€ 20,00                                

Piatti consigliatI come portata unica:
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Contorni

Cappuccio Val di Gresta

condito con Olio extravergine del Garda e cumino € 5,00                                

Crauti della Val di Gresta € 5,00                                

Verdura fresca mista € 5,00                                

Ortaggi cotti al vapore € 6,00                                

Dolci e delizie

Torta della casa di carote grestane con salsa alla vaniglia € 5,00                                

Strudel di mele trentine con salsa alla vaniglia € 5,00                                

Tiramisù fatto in casa € 6,00                                

Tortino al cioccolato € 7,00                                

Sorbetto gelato al limone Mondofrutti € 3,50                                

Gelato al cioccolato fondente affogato alla Grappa invecchiata 
18 Lune € 5,00                                

“Il consiglio del sommelier”:

Calice di Moscato Giallo Trentino dopCantina di Mori € 3,50                                
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Bevande

L’Acqua
L’acqua è vita

Sulla vostra tavola non può mancare l’acqua di montagna. L’acqua che 
serviamo è particolarmente buona e sana,

sia naturale che frizzante. Proviene dalle sorgenti ‘’Font’’ e “Castil” 
di Ronzo-Chienis e poi sottoposta ad microfiltrazione controllata 

e garantita che alleggerisce l’acqua dal cloro. Ne apprezzerete 
sapore e leggerezza, berrete acqua di elevata qualità e sosterrete 

l’ambiente. Le caraffe servite in tavola vengono riempite direttamente 
dall’erogatore collocato in questo ristorate. Una scelta consapevole 

volta ad eliminare l’uso della plastica e l’emissione di anidride 
carbonica generata dal trasporto.

Caraffa di acqua naturale o frizzante

1⁄2 L  € 1,5      1L  € 2,5

Vino
 Il vino aggiunge un sorriso all’amicizia ed una scintilla all’amore

Vino sfuso della casa

Rosso. Cabernet Vigneti delle Dolomiti IGT , Cantina di Isera

Caraffa  1⁄4L   €3,5        Caraffa  1⁄2L   €6      Caraffa  1L  €12

Bianco. Chardonnay Vigneti delle Dolomiti IGT, Cantina di Isera

Caraffa  1⁄4L   €3,5        Caraffa  1⁄2L   €6      Caraffa  1L  €12


